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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

“Natuurlijke wijnen, sulfiet en 

het gebruik van amforen”

Paul Spierings en Wim Vermeulen

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Wat is een natuurlijke (natural/natuur) wijn?

 Van duurzame, biologische of BD-druiven

Handgeplukt

 Eigen van nature aanwezige gist

Geen suiker, of andere toevoegingen

Niets uit de wijn gehaald (alcohol, water)

Weinig tot geen sulfiet (<20mg)

 Vergist en gerijpt in natuurlijke materialen

….                 ………maar er is geen formele definitie…..

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Sulfietdiscussie: wel/ niet /een beetje??

 Van nature wordt sulfiet gevormd bij vergisten van 

druivensap -> wijn zndr sulfiet bestaat niet?

Oa. < bacteriegroei, < oxidatie & hergisting

 Allergeen -> >10 mg/liter: 

 vermelding op het etiket 

 (niet de hoeveelheid…)
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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Sulfietdiscussie: wel/ niet /een beetje??

 Regulier max 150 tot 400mg/liter, Bio 100 tot 170mg/liter

 Alternatieven? 

Natuurlijke planten extracten (polyphenolen, bv uit 

Eucalyptus-blad / Amandel-schillen)

 - In combi 2/3 sulfiet + 1/3 extract -> remt 

bacteriegroei

Geen sulfiet -> transport /houdbaarheid?

 Natuurwijn: 0-40mg (?) per liter

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Vage term dus, maar dit zeker niet:

Reverse osmose

Micro-oxygenatie

Cryo-extractie

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Vage term dus, maar dit mogelijk wel:

Castello di Tassarolo

Iago's Wine/იაგოს ღვინო

Castello dei Rampolla
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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello di Tassarolo (Gavi, Piëmont, IT)

 BD-wijngaard (20 Ha)

 Natuurlijke begroeiing

 Paardentractie

 Handgeplukt

 Weinig /geen sulfiet

 Combi van materialen 

 (RVS/hout)…

Missimiliana Spinola &

Henry Finzi-Constantine

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello di Tassarolo , werk in de wijngaard

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello di Tassarolo, oogst 2013

Cortese
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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello di Tassarolo, wijnkelder

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello di Tassarolo, Titouan (wit)

 Drinktemperatuur: 8-10°C, zomers eventueel ietsje koeler

 Druif: 100% Cortese

 Jaar 2013

 Classificatie: Gavi DOCG

 Géén sulfiet

 Opvoeding: grotendeels inox, klein deel in houten vaten

 Op dronk; drinken t/m 2015

 Advies: Nu drinken 

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 
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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Iago's Wine/იაგოს ღვინო (Kartli, centraal Georgië)

 Eerste biologische wijngaard Georgië(0,8 Ha)

Natuurlijke begroeiing

Handgeplukt

Met de voeten geperst

Weinig sulfiet

Druiven vergist 

en gerijpt in qvevri

Iago Bitarishvili

Iago's Wine/იაგოს ღვინო (Kartli, centraal Georgië)

Oude manier van wijn maken: >7000 jaar

Daarvoor leren zakken, uitgeholde bomen en 

stenen, 1e eeuw B.C. -> houten vaten

Qvevri op paar plekken in Georgië gemaakt 

Met gesmolten vet of bijenwas ingesmeerd

 In de grond toegepast

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Iago's Wine/იაგოს ღვინო (Kartli, centraal Georgië)

Druiven geperst in Sacnakheli

 Volgende ochtend, deel of alles van de druivenkoek  

toegevoegd aan het sap (oxidatie, gewenst!)

Na aantal maanden overheveling, klei afsluiting

 Schoonmaken: water, kruiden, schors kers en as

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 
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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Iago's Wine, werk in de wijngaard / oogst 2011

Chinuri

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Iago's Wine, werk in de wijnkelder

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Iago's Wine, werk in de wijnkelder
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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Iago's Wine, Chardakhi, Chinuri 2011

 Drinktemperatuur: 8-10°C

 Druif: 100% Chinuri (Chinebuli), >50 jaar oud

 Jaar : 2011 / 2013

 Streek: Kartli (Centraal Georgië)

 Weinig sulfiet (circa 40mg), natuurlijke gist

 Opvoeding: Qvevri, volledige trossen, 2*6 mnd

 Op dronk; drinken t/m 2015

 Advies: Nu drinken 

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello dei Rampolla (Panzano, Chianti ,Toscane, IT)

 BD-wijngaard (42 Ha)

Natuurlijke begroeiing

Hand geplukt

Weinig /geen sulfiet

 Combi van materialen 

Weinig staal

veel hout én amforen

Luca en Maurizia di Napoli

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello dei Rampolla, de wijngaard
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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello dei Rampolla, de wijngaard

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello dei Rampolla, de wijnkelder

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello dei Rampolla, de wijnkelder
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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Castello dei Rampolla, Cabernet 2012 (rood)

 Drinktemperatuur: 18-20°C

 Druif: 100% Cabernet Sauvignon

 Jaar : 2012

 Streek: Panzano, Chianti ,Toscane (IT)

 Geen sulfiet, natuurlijke gist

 Opvoeding: Amfoor, 1*3, 1*9mnd

 750l gebotteld, op dronk; drinken t/m 2018

 Advies: Nu drinken 

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Uitstapje: Amforen in groot en klein!

 Zomer 2013: contact met Artenova, Impruneta, IT

Kunnen jullie voor de amateurwijnmaker ook kleine 

amforen leveren (7 tot 30 liter)?

 Vertaalster: stuur maar een schets/wensen….

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

November 2013: besteld! Aflevering zomer 2014

 3 maanden nodigom te maken

Waarom terracotta ei?

Natuurlijk materiaal -> 

minder plastic

Micro-oxidatie -> soepelere wijn

Temperatuurregeling

Vortex (wijn in beweging)



13-01-2011

10

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Artenova, Impruneta, Toscane, Italië

November 2014: besteld! Aflevering zomer 2014

Ondertussen:

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Artenova, Impruneta, Toscane, Italië

November 2014: besteld! Aflevering zomer 2014

Ondertussen:

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Artenova, Impruneta, Toscane, Italië
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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Artenova, Impruneta, Toscane, Italië

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Artenova, Impruneta, Toscane, Italië

Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 

Wijnmaken in amforen, Ooij, Nederland
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Natuurlijk(e) wijn (maken)…, en proeven! 


